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Invitamos a todos los apasionados del vino y a nuestros estudiantes actuales y exalumnos 
a vivir una experiencia en dos regiones vitivinícolas hermanas: Galicia y el norte de Portugal 

en un viaje de ensueño por el hogar del Albariño, respirando el aire de las Rías Baixas y disfrutando 
de su inigualable comida local.

Este viaje estará guiado por nuestro docente Guillermo Mendiburu Nieto, WSET nivel 3 en vinos 
quien de la mano de expertos locales como Xoan Cannas, director del Instituto Galego do Viño 

y Enólogos como Roberto Regal, creador del Proyecto Enoantur, nos harán vivir una experiencia sin igual.

Visitaremos diez viñedos representativos de Rías Baixas, Ribera Sacra y la región de Oporto entre otras 
degustando sus mejores vinos en compañía de experimentados guías locales. Viajaremos por el Río Miño 

frontera de España y Portugal admirando la viticultura heroica de varios siglos. Del lado portugués
navegaremos también el Douro, remembrando la ruta centenaria de los vinos de Oporto en medio de 

un espectáculo de viñedos y naturaleza.

Nuestra experiencia única no estaría completa sin excelentes propuestas gastronómicas que hacen realidad 
el principio de: “lo que nace junto, va junto”. Mariscos, aves y carnes de caza, son posibilidades que se abren 

ante los vinos que descubriremos.

Esta experiencia por el norte de la Península ibérica está limitada a pocos viajeros y no tiene ningún 
precedente en nuestro país; vívela con nosotros y construye recuerdos inolvidables para toda la vida. 
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Domingo 28 de Abril
Dia 0: Acomodación en el Hotel

Itinerario
Llegada a Santiago de Compostela

Asignación de habitaciones y
Cóctel de bienvenida.

Charla de bienvenida y presentación
del itinerario

Distribución de grupos

Preguntas y dinámicas
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Lunes 29 de Abril
Dia 1: Santiago de Compostela

Itinerario
Partida al  Instituto 

Galego Do Viño Charla Magistral.

Almuerzo en Mesón de Pulpo: 
Salvaxe con una experiencia 

gastronómica local y orgánica.

Visita a Pazo de Señorans. 
Cata de Albariño y visita guiada.

Visita a la Catedral.

Cena maridaje con Albariño.
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Martes 30 de Abril
Dia 2: Rumbo a la Capital del Albariño: Cambados

Itinerario
Visita a la Bodega Martín Codax

Almuerzo en la Bodega.

Ría de Arousa
Paseo en barco: 

Degustación de Mejillones.

Visita a Bodegas Granbazán.

Tarde Libre en Cambados.
Retorno a Santiago de Compostela.
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Miercoles 1 de Mayo
Dia 3: Navegando por Ribeira Sacra

Itinerario
Salida a Sacra Activa 

Charla y Tour por el río Miño.

Degustación de vinos: 
Bodega de Sacra Activa 

con 300 años de antigüedad.

Almuerzo en la Bodega

Retorno a Santiago de Compostela
Cena en Restaurante O Piorno.
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Jueves 2 de Mayo
Dia 4 : Desde el Vinho Verde hacia Oporto

Itinerario
Partida a O Rosal: 

Bodegas Lagar de Cervera.

Visita a Quinta do Azevedo: 

Vinho Verde.

Almuerzo en la ciudad de Braga 
con vino portugués. 

Ferrugem.

Visita al mirador de 
Bom Jesus do Monte.

Partida a Oporto:
Cena y acomodación 

Segundo Hotel del viaje.

Noche Libre
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Viernes 3 de Mayo
Dia 5: Oporto y las Variedades Nativas

Itinerario
Visita cultural al distrito 

cultural de  WOW.

Almuerzo en Ribeira: 
Parte baja de la ciudad.

Salida a Tour Guiado a 
Cima Corgo.

Salida Nocturna 
a Bar en Oporto.
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Sábado 4 de Mayo
Dia 6 Sintra y Lisboa 

Itinerario
Salida a Lisboa.

Parada en Nazaré. 
La Ola más grande 

del mundo.

Visita al parque del Palacio 
de la Pena en Sintra.

Acomodación en Hotel y 
Almuerzo en Lisboa.

Visita a fábrica de 
Corchos en  Évora.

Despedida en el Hotel.



• Siete noches de estadía en increíbles hoteles cuatro estrellas.

• Comidas especialmente curadas por Sommeliers para su plena 
armonización con el vino local.

• Seis desayunos bu�et para aprovechar cada día desde muy temprano.

• Seis almuerzos variados gourmet que van desde las propuestas marinas 
hasta experiencias “Kilómetro cero” en donde los ingredientes son 

exclusivamente de huertas y negocios locales. Cada uno acompañado de 
los mejores vinos de la zona.

• Tres cenas con propuestas gastronómicas variadas acompañadas con 
vinos de las regiones visitadas durante la jornada.

• Certi�cación y Diploma o�cial de Galicia Wine Ambassador, brindado 
por el Instituto Galego do Viño, nombrado el Mejor centro 

Educativo de España en 2020. El curso será impartido por Xoan Cannas 
director del INGAVI, Mejor Sumiller de Galicia 2002 y Nariz de Oro 

Nacional en 2004. 

• Visitas diarias a los principales productores de vino de Galicia y Portugal.

• Cata de más de 80 vinos representativos durante la semana.

• Transporte en cómodos vehículos privados con aire acondicionado.
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12
Cupos

80
Vinos

7
Noches

Este Viaje Incluye
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